
KOLACJA 

SYLWESTROWA

2023 / 2024
RESTAURACJA CAFE ORANŻERIA
HOTEL**** KOSSAK



K o l a c j a 
S y l w e s t r o w a

ROZPOCZĘCIE WIECZORU - 20:30

KOLACJA - 21:00

AMUSE BOUCHE
Pierożek faszerowany żabimi udkami w sosie pietruszkowym

Kotlecik jagnięcy w zielonej kruszonce
Rzodkiewka faszerowana marynowanym imbirem i grzybami enoki 

Mojito ogórkowe

PRZYSTAWKA PIERWSZA
Małże św. Jakuba z likierem cointreau, 

mus z kalafiora i chrzanu

PRZYSTAWKA DRUGA
Figa faszerowana pieczonym bażantem z sosem z jałowca

ZUPA 
Zupa z białych szparagów ze smardzami 

DANIE GŁÓWNE
 Comber z sarny z sosem z żurawiną i kasztanami, 

mus z pieczonego selera, crunch orzechowy, 
czerwona kapusta i pieczone marchewki 

 

DESER
galaretka z rokitnika z karmelem i wanilią, 

 beza, ziemia czekoladowa

NA ZAKOŃCZENIE 
Ser roquefort z marmoladą pomarańczową,

brioszka drożdżowa

KIELISZEK PROSECCO O PÓŁNOCY

C e n a :  590 zł / osobę

Napoje bezalkoholowe i alkohole nie są wliczone w cenę menu.

M e n u

Plac Kossaka 1, 31-106 Kraków,, tel. +48 12 379 59 50, 
mobile +48 664 463 059, e-mail: restauracja@cafeoranzeria.pl 


