KOLACJA
SYLWESTROWA

RESTAURACJA CAFE ORANZERIA
HOTEL*™ KOSSAK
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7 : ROZPOCZECIE WIECZORU - 20:30

KOLACJA - 21:00

AMUSE BOUCHE
PIEROZEK FASZEROWANY ZABIMI UDKAMI W SOSIE PIETRUSZKOWYM
KOTLECIK JAGNIECY W ZIELONE] KRUSZONCE
RZODKIEWKA FASZEROWANA MARYNOWANYM IMBIREM I GRZYBAMI ENOKI
MOJITO OGORKOWE

PRZYSTAWKA PIERWSZA
MALZE SW. JAKUBA Z LIKIEREM COINTREAU,
MUS Z KALAFIORA I CHRZANU

PRZYSTAWKA DRUGA
FIGA FASZEROWANA PIECZONYM BAZANTEM Z SOSEM Z JALOWCA

LUPA
ZUPA Z BIALYCH SZPARAGOW ZE SMARDZAMI

DANIE GEOWNE
COMBER Z SARNY Z SOSEM Z ZURAWINA I KASZTANAMI,
MUS Z PIECZONEGO SELERA, CRUNCH ORZECHOWY,
CZERWONA KAPUSTA [ PIECZONE MARCHEWKI

Wy
- - DESER
GALARETKA Z ROKITNIKA Z KARMELEM [ WANILIA,
BEZA, ZIEMIA CZEKOLADOWA

NA ZAKONCZENIE
SER ROQUEFORT Z MARMOLADA POMARANCZOWA,
BRIOSZKA DROZDZOWA

KIELISZEK PROSECCO O POLNOCY

NAPOJE BEZALKOHOLOWE I ALKOHOLE NIE SA WLICZONE W CENE MENU.

*@@4@ M -

PLAC KOSSAKA 1, 31-106 KRAKOW,, TEL. +48 12 379 59 50,
MOBILE +48 664 463 059, E-MAIL: RESTAURACJA@CAFEORANZERIA.PL




