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Opcja I
Cena: 195 zł / osobę

Serwowany 3 daniowy obiad (przystawka lub zupa, danie główne, deser)

Opcja II
Cena: 235 zł / osobę

Serwowany 4 daniowy obiad (przystawka, zupa, danie główne, deser)

Prosimy o wybór 1 dania z każdej opcji

przystawka
Filet z kaczki z sałatką z winogron, selera naciowego, orzechów nerkowca, oliwa ziołowa, sos jogurtowy

Marynowany arbuz z greckim serem feta i carpaccio z buraczków 

Pieczony rostbef z siekanymi borowikami i musztardą francuską

Plastry pieczonej cielęciny w sosie anchois, kapary, twardy ser, rukola

Zapiekany kozi ser z rukolą, orzeszkami ziemnymi i świeżymi owocami

zupa
Rosół z perliczki z uszkami mięsnymi

Kremowa zupa z zielonego groszku z łososiem

Zupa borowikowa z musem ziemniaczanym i oliwą truflową

Krem z białych szparagów z prażonymi płatkami migdałów

danie główne
Pieczona cielęcina w kremowym kurkowym sosie, mus ziemniaczany, szparagi

Kaczka pieczona (filet i udko) w sosie z owoców leśnych, 
gruszka gotowana w czerwonym winie, zasmażana czerwona kapusta, chałka

Wolno gotowane policzki wołowe, fasolka szparagowa,
mus z batatów z oliwą truflową

Długo pieczony karczek z dzika z puree ziemniaczano-selerowym,
marchewka z chimichurri

deser
Truskawkowe Tiramisu

Kremowy sernik z wanilią, lody słona pistacja, sos z pomarańczy, likier Cointreau

Lody z sezonowymi owocami i bezą

Suflet czekoladowy z lodami waniliowymi i coulis truskawkowym

Serwowany 3 lub 4 daniowy obiad
Druk menu i wizytówek (stały wzór)

Oferta Obejmuje

HOTEL KOSSAK POŁOŻONY JEST NAD WISŁĄ. Z JEGO OKIEN ROZTACZA SIĘ PIĘKNY WIDOK 
NA PANORAMĘ KRAKOWA. ZALEDWIE KRÓTKI SPACER DZIELI NAS OD KRAKOWSKIEGO RYNKU.



cena: 350 zł / 1 kg / 8 porcji
Tort dekorowany owocami 

Minimalne zamówienie tortu to 1,5 kg

Propozycje Półmisków Po Uroczystym Obiedzie 

Tarta jabłkowa 1 szt. / os.
Sernik 1 szt. / os.

Brownie1 szt. / os.
Owoce sezonowe 150 g / os.

Wędliny i kiełbasy polskie 80 g / os. 
Sery żółte i pleśniowe 80 g / os.

Sałatka z brokułów, grillowane karczochy, pomidorki koktajlowe,
prażone ziarna słonecznika, sos ziołowy 50 g / os.

Sos żurawinowy, sos tatarski 
Pieczywo i masło 

Wędliny i kiełbasy polskie 80 g / os. 
Pasztety domowe 80 g / os. 

Sery żółte i pleśniowe 80 g / os. 
Łosoś marynowany w ziołach 50 g / os.

Sałatka z kozim serem, cytrusami,gruszką 50 g / os.

Sos żurawinowy, sos chrzanowy, sos tatarski
Pieczywo i masło

propozycja i – 80 zł / osobę 

propozycja ii – 115 zł / osobę 

słodkości – 65 zł / osobę

TORT

smaki tortów:
Czekolada z wiśnią 

Prażony orzech laskowy z laską wanilii 
Frambolada – biała czekolada i mus malinowy

 Egzotyczny z mango i marakują 

 Torty naszego wyrobu. Wypieki powstają w oparciu o autorskie receptury. 

dodatkowe dania ciepłe
Barszcz z krokietem z mięsem  38 zł / porcja

Boeuf Stroganow  46 zł / porcja

Dodatkowo Płatne Na Życzenie
Pakiety alkoholowe i pakiet bezalkoholowy

Półmiski oraz słodkości po uroczystym obiedzie 
Tort 

Dodatkowe dania ciepłe serwowane po obiedzie 



Pakiety z napojami
SERWOWANE BEZ OGRANICZEŃ DO 4H

Informacje dodatkowe: 
Dla dzieci - istnieje możliwość wyboru dań z menu dziecięcego. Dzieci do lat 4 bezpłatnie. 
Dzieci w wieku 5-10 lat proponujemy specjalne menu 

       (dania z menu dziecięcego) lub 50% stawki z menu dla dorosłych. 
W przypadku alergii na niektóre produkty Szef Kuchni przygotuje dania na specjalne zamówienie.
W przypadku zaserwowania dostarczonego przez Państwa tortu, 

       pobierana jest opłata serwisowa 40 zł / os.
Potwierdzeniem rezerwacji jest wpłata zadatku. Kwota zadatku jest uzależniona od ilości Gości. 

       Zadatek jest odliczany od końcowego rachunku w dniu rezerwacji. 
Czas trwania obiadu do 4 godzin (bez dodatkowych półmisków). 
Informujemy, że wystawienie faktury VAT na rzecz czynnego podatnika VAT będzie wymagało podania 

      NIP przedsiębiorcy przed wpłatą zadatku.  
Ostateczną liczbę osób należy podać na 7 dni przed datą przyjęcia.
Do całości rachunku doliczany jest serwis kelnerski 10%.

pakiet i – 50 zł / osobę
 Soki owocowe (jabłkowy, pomarańczowy) 

Kawa i herbata 
Woda mineralna niegazowana i gazowana

pakiet ii – 85 zł / osobę 
Wino białe, wino czerwone 

Soki owocowe (jabłkowy, pomarańczowy) 
Kawa i herbata 

Woda mineralna niegazowana i gazowana

pakiet (5-10 lat) – 35 zł / osobę 
Soki owocowe (jabłkowy, pomarańczowy) 

Herbata
Woda mineralna niegazowana i gazowana

Hotel**** Kossak - Restauracja Cafe Oranżeria
Plac Kossaka 1, 31-106 Kraków, tel. +48 12 379 59 50, mobile +48 664 463 059
e-mail: restauracja@cafeoranzeria.pl, www.cafeoranzeria.pl

SERWOWANE BEZ OGRANICZEŃ - POWYŻEJ 4H DO 8H

pakiet i – 70 zł / osobę
Soki owocowe (jabłkowy, pomarańczowy) 

Kawa i herbata 
Woda mineralna niegazowana i gazowana

pakiet ii – 115 zł / osobę 
Wino białe, wino czerwone 

Soki owocowe (jabłkowy, pomarańczowy) 
Kawa i herbata 

Woda mineralna niegazowana i gazowana

pakiet (5-10 lat) – 45 zł / osobę 
Soki owocowe (jabłkowy, pomarańczowy) 

Herbata
Woda mineralna niegazowana i gazowana


