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HOTEL KOSSAK POLOZONY JEST NAD WISEA. Z JEGO OKIEN ROZTACZA SIE PIEKNY WIDOK
NA PANORAME KRAKOWA. ZALEDWIE KROTKI SPACER DZIELI NAS OD KRAKOWSKIEGO RYNKU.

OFERTA OBEJMUJE

Serwowany 3 lub 4 daniowy obiad
Druk menu i wizytéwek (staty wzor)

OPCJA

CENA: 195 Zt / OSOBE
SERWOWANY 3 DANIOWY OBIAD (PRZYSTAWKA LUB ZUPA, DANIE GI:OWNE, DESER)

OPCJA 11

CENA: 235 Zt / OSOBE
SERWOWANY 4 DANIOWY OBIAD (PRZYSTAWKA, ZUPA, DANIE GEOWNE, DESER)

PROSIMY O WYBOR | DANIA Z KAZDE] OPCJI

PRZYSTAWKA
Filet z kaczki z satatkg z winogron, selera naciowego, orzechéw nerkowca, oliwa ziotowa, sos jogurtowy

Marynowany arbuz z greckim serem feta i carpaccio z buraczkow
Pieczony rostbef z siekanymi borowikami i musztarda francuska
Plastry pieczonej cieleciny w sosie anchois, kapary, twardy ser, rukola

Zapiekany kozi ser z rukolg, orzeszkami ziemnymi i Swiezymi owocami

ZUPA
Rosot z perliczki z uszkami miesnymi

Kremowa zupa z zielonego groszku z tososiem
Zupa borowikowa z musem ziemniaczanym i oliwg truflowg \

Krem z biatych szparagdw z prazonymi ptatkami migdatow

DANIE GEOWNE
Pieczona cielecina w kremowym kurkowym sosie, mus ziemniaczany, szparagi

Kaczka pieczona (filet i udko) w sosie z owocow lesnych, N‘ \
gruszka gotowana w czerwonym winie, zasmazana czerwona kapusta, chatka \\ D
Wolno gotowane policzki wotowe, fasolka szparagowa,
mus z batatéw z oliwg truflowg } /
Dtugo pieczony karczek z dzika z puree ziemniaczano-selerowym, .”j"

marchewka z chimichurri

DESER
Truskawkowe Tiramisu

Kremowy sernik z wanilig, lody stona pistacja, sos z pomaranczy, likier Cointreau
Lody z sezonowymi owocami i bezg

Suflet czekoladowy z lodami waniliowymi i coulis truskawkowym
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DODATKOWO PLATNE NA ZYCZENIE - ’

Pakiety alkoholowe i pakiet bezalkoholowy f
Potmiski oraz stodkosci po uroczystym obiedzie
Tort
Dodatkowe dania ciepte serwowane po obiedzie 4

PROPOZYCJE POLMISKOW PO UROCZYSTYM OBIEDZIE

PROPOZYCJA 1 - 80 Zt / OSOBE

Wedliny i kietbasy polskie 80 g/ os.
Sery zotte i plesniowe 80 g/ 0s.
Satatka z brokutéw, grillowane karczochy, pomidorki koktajlowe,
prazone ziarna stonecznika, sos ziotowy 50 g / os.

Sos zurawinowy, sos tatarski
Pieczywo i masto

PROPOZYCJA 11 — 115 Zt. / OSOBE

Wedliny i kietbasy polskie 80 g / os.
Pasztety domowe 80 g/ os.
Sery zotte i plesniowe 80 g/ os.
tosos marynowany w ziotach 50 g / os.
Satatka z kozim serem, cytrusami,gruszka 50 g/ os.

Sos zurawinowy, sos chrzanowy, sos tatarski
Pieczywo i masto

SEODKOSCI — 65 ZE / OSOBE

Tarta jabtkowa 1 szt. / os.
Sernik 1 szt. / os.
Browniel szt. / os.

Owoce sezonowe 150 g/ os.

TORT

Torty naszego wyrobu. Wypieki powstajg w oparciu o autorskie receptury.

CENA: 350 Zt / | KG / 8 PORCJI

Tort dekorowany owocami
Minimalne zamowienie tortu to 1,5 kg

\ SMAKI TORTOW:

Czekolada z wisnia
\ Prazony orzech laskowy z laskg wanilii
Frambolada - biata czekolada i mus malinowy
Egzotyczny z mango i marakujag

|

&( "__v V'  DODATKOWE DANIA CIEPLE
W 4 e ‘(é% Barszcz z krokietem z miesem 38 zt/ porcja
NSOV o R Boeuf Stroganow 46 zt/ porcja
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" PAKIETY Z NAPOJAMI
S

3 /
s\ ERWOWANE BEZ OGRANICZEN DO 4H
PAKIET I =50 Zt / OSOBE

Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy)

4
Hﬂ- ‘ 4 ( » Kawa i herbata
" [ '/ — S Woda mineralna niegazowana i gazowana

( PAKIET II — 85 Zt / OSOBE
Wino biate, wino czerwone
Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy)
Kawa i herbata
Woda mineralna niegazowana i gazowana

PAKIET (5-10 LAT) — 35 Zt / OSOBE

Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy)
Herbata
Woda mineralna niegazowana i gazowana

SERWOWANE BEZ OGRANICZEN - POWYZE] 4H DO 8H
PAKIET I - 70 Zt / OSOBE

Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy)
Kawa i herbata
Woda mineralna niegazowana i gazowana

PAKIET II — 115 Zt / OSOBE
Wino biate, wino czerwone
Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy)
Kawa i herbata
Woda mineralna niegazowana i gazowana

PAKIET (5-10 LAT) — 45 Zt / OSOBE ‘\

Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy)
Herbata

Woda mineralna niegazowana i gazowana

INFORMACJE DODATKOWE: \w
e Dla dzieci - istnieje mozliwo$¢ wyboru dan z menu dzieciecego. Dzieci do lat 4 bezpfatnie. 0 @
e Dzieci w wieku 5-10 lat proponujemy specjalne menu ng

(dania z menu dzieciecego) lub 50% stawki z menu dla dorostych.
e W przypadku alergii na niektére produkty Szef Kuchni przygotuje dania.ne
e W przypadku zaserwowania dostarczonego przez Parstwa tortu, e
pobierana jest optata serwisowa 40 zt / os. )

Zadatek jest odliczany od koncowego rachunku w dniu rezerwadji.
e (zas trwania obiadu do 4 godzin (bez dodatkowych potmiskow).
e Informujemy, ze wystawienie faktury VAT na rzecz czynnego podatni
NIP przedsiebiorcy przed wptatg zadatku.
e Ostateczng liczbe oséb nalezy podac na 7 dni przed datg przyje
e Do catosci rachunku doliczany jest serwis kelnerski 10%.

HOTEL**** KOSSAK - RESTAURACJA CAFE ORANZERIA
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